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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlari belirtilen malzemelere

ihtiyag vardir.

Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati tizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doner Sermaye Isletme Miid.

S.no MALZEMENIN CiNsi o Miktari | B. Fiyat
1 DOMATES SALCASI . 2.000 KG .
2 AYCICEK YAGI - - 100 TENEKE
| S
B TEKNIK SARTNAME EK SAYFADADIR.
| BILGI ICIN: 0352207 66 66 iC HAT: 22381-22382 T
B S [ | R —
. _ B |- _
l
A | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK. - ]
B | ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ. -
C | SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLLER REDDEDILIR.
"I [ TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI o
I | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI
G| ODEME SIRASININ VEE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELL ol
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
~ |HUKUMLERI UYGULANACAKTIR - |
11 | FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE
| FARKI VEYA FAIZ TALEP EITMEY ECEKLERDIR _ I S _
I | FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREK TIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR R R R
| | |

erudsim(@erciyes.edu.tr_adresine gonderilmesini rica cderiz.
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DOMATES SALCASI TEKNiK SARTNAMESi

Domates salcasi; olgun, saglam tabii domateslerin teknigine uygun olarak islenmesi sonucu elde
edilmis olmalidir. Yeni sene mahsultinden tretilmis olmalidir. Duble konsantre salca tipinde; suda
¢Oziilebilen, tuzsuz, kuru madde miktari % 28-30 arasinda, ihtiva ettigi tuz miktar % 6’dan az
olmamalidir. Kirmizi renkte koyu kivamda kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku
icermemelidir. Gorlinlisi kendine has yeknesak goriiniste olmali; salga, imalinde kullaniimasi kabul
edilen her tirlii maddenin digindaki maddeler ile kabuk, gekirdek ve bunlarin parcaciklari gibi yabanci
maddeler bulundurmamalhdir.

iginde canli, cansiz bécekler ve bunlarin parcalarini bulundurmamalidir. Domatesten baska cins sebze,
meyve ve enzimlerini bulundurmamalidir. Boya maddesi icermemelidir. Domates salcasi hermetik
olarak kapatilabilen &zellikteki kalayli ve kalaysiz kromlu lak’li levhalardan yapilmis teneke kutu,
kavanoz veya 6zel aseptik ambalajlar igerisinde konulmus olmalidir.

Ambalajlari, Griini sicaklik degisimleri, hava, nem, igik vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte
olmali ve driintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol
agmamali, Uriin ile etkilegim gdstermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmaldir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tlrk Gida Kodeksi Yénetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bélimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin Gizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak
ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir:

» T.C. Tarim ve Orman Bakanhgi’nin {iretim izin numarasi ve tarihi,

ilgili standardin isaret ve numaras,

Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,

Malin adj, tipi, gesidi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve sonkullanmatarihleri (ay-yil olarak),
¢6zlinlir kuru madde miktarlari, briit ve net miktarlari.

Ambalajlar, diizgiin, temiz, delinmemis, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olmaldir.
Kutular; mekanik tesirlerle bigimleri bozulmamus, sizintisiz ve kutu digi passiz olmali, kenet hatasi
olmamalidir. Kutu doluluk orani en az % 90 (v/v); siyah leke miktari en ¢ok 2 adet /gram, kutu
kapasitesi TS 2664 ‘e uygun olmalidir. Kutular 5 kg’lik orijinal olmalidir.

Ambalajlarin iizerindeki net miktar esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1466 ve bu standartta atif yapilan standartlar esas
alinacaktir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




AYCIiCEKYAGI TEKNiK SARTNAMESi:

Aycicek bitkisinin (Helianthus annuus L.) tohumlarindan elde edilmis olmalidir.

Aycicek yagi kendine has renk (berrak-agik) tat ve kokuda olmali tat (acilasmis) ve koku
icermemelidir.

Aycicegi yaginda kullanilmasina izin verilen katki maddeleri Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin ikinci bélimiine uygun olmalidir. Kullaniimasina izin verilen katki maddelerinin
diginda herhangi bir katki maddesi veya yabanci madde icermemeli, TSE’ye uygun nitelikte olmalidir.

Dolum hacmi 18.000 m/’lik yeni, temiz, paslanmamis, lehim siz olarak kapatiimis, sagliga zarar
vermeyen ve nitelikleri TS’ de belirtilen teneke kutular igerisinde teslim edilmelidir. Teneke kutular,
temiz darbesiz (diizgiin), delinmemis, paslanmamis, bombe yapmamis olmalidir.

Ambalajlari, irtini sicaklik degisimleri, hava, nem, isik vb. olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve Griiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamall, iiriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina
dayanikli ve istiflemeye uygun olmaldir.

Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve Etiketleme-
isaretleme bolimune uygun olmalidir. Ambalajlarin tizerine agagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak
ve silinmeyecek sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir.

» T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’nin iiretim izin numarasi ve tarihi,

» ilgili standardin isaret ve numarasi

» Urtintin oleik asit cinsinden serbest yag asitligi

» Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,

» Malin adj, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlari.
Teneke adedi esas alinarak depo teslimi yapilacaktir.

Yemeklerde deneme sonucu karar verilecektir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.



