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DOMATES SALCASİ TEKNİK SARTNAMESİ

Domates salçası; olgun, sağlam tabii domateslerin tekniğine uygun olarak işlenmesi sonucu elde
edilmiş olmalıdır. Yeni sene mahsu]ünden üreti!miş olmalıdır. DubIe konsantre salça tipinde; suda

çözü|ebilen, tuzsuz, kuru madde miktarı %28-30 arasında, ihtiva ettlği tuz miktanc/,o6'dan az
o]mamalıdır. Kırmızı renkte koyu kıvamda kendine özgü tat ve kokuda olmalı, yabancı tat ve koku
içermemelidir. Görünüşü kendine has yeknesak görünüşte olmalı; saIça, imaIinde kullanılması kabul
edilen her türlü maddenin dışındaki maddeler ile kabuk, çekirdek ve bunIarın parçacıkları gibi yabancı
maddeler bulundurmamalıdır.

İçinde canlı, cansız böcekler ve bunIarın parçalarını bu]undurmamatıdır. Domatesten başka cins sebze,
meyve ve enzimlerlni bulundurmamalıdır. Boya maddesi içermemelidir. Domates salçası hermetik
olarak kapatılabilen özeIIikteki kalaylı ve kalaysız kromlu Iak'lı levhalardan yapılmış teneke kutu,
kavanoz veya öze! aseptik ambalajlar içerlsinde konulmuş olmalıdır.

Ambalajları, ürünü sıcakIık değişimIeri, hava, nem, ışık vb olumsuz dış etkenlerden koruyacak nite]ikte
olma]ı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değişikliklere ve organoleptik özeIliklerinde bozulmalara yol
aÇmamalı, ürün ile etkileŞim göstermemelidir. Ayrıca taşıma, depolama koşu!larına dayanıklı ve
istiflemeye uygun olmalıdır.

Ambalajlama ve İşaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği"nin Ambalajlama ve Etiket|eme_
lŞaretleme böIümüne uygun o!ma!ıdır. Ambalajların üzerine aşağıdaki bilgiter okunakIı, bozulmayacak
ve siIinmeyecek şekilde, kağıt veya baskı (litograf) etiket olarak yazılmalıdır:

» T.C. Tarım ve Orman Bakan!ığı'nın üretim izin numarası ve tarihi,
İlglll standardın işaret ve numarası,
Üretici firmanın adı veya tescilli markası ve adresi,
Malın adı, tiPi, ÇeŞidİ, imalat seri ve parti numarası, imat ve sonkullanmatarihleri (ay-yıI olarak),
çözünür kuru madde miktarları, brüt ve net miktarları.

Ambalajlar, düzgün, temiz, delinmemiş, paslanmamış, bombe yapmamış ve ezltmemiş olmalıdır.
KutuIar; mekanik tesirlerle biçimleri bozuImamış, sızıntısız ve kutu dışı passız olmalı, kenet hatası
olmama|ıdır. Kutu doluluk oranı en az %90 (v/vl; siyah leke mlktarı en çok 2 adet f gram, kutu
kapasitesl TS 2564'e uygun olmalıdır. Kutular 5 kg'lık orijinal o]malıdır.
Ambalajların üzerindeki net miktar esas alınarak depo teslimi yapıtacaktır.
Bu Şartnamede yer almayan hususlarda TS 1466 ve bu standartta atıf yapıtan standartlar esas
alınacaktır.

Gıda maddeleri Kurumun istediği miktar ve tarihlerde getirilecektir.
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avci ce xyaĞ ı re xıu i r sanrıııeıvı esi :

Ayçiçek bitkislnin (Helianthus annuus L.) tohumlarından elde edi!miş olmalıdır.

Ayçiçek yağı kendine has renk (berrak-açık) tat ve kokuda olmalı tat (acıIaşmış) ve koku
içermemelidir.

Ayçiçeği yağında kulIanılmasına izin verilen katkı maddeleri Türk Gıda Kodeksi
Yönetmeliğinin ikinci bö!ümüne uygun olmalıdır. Kullanılmasına izin veriIen katkı madde|erinin
dışında herhangi bir katkı maddesi veya yabancı madde içermemeli, TSE'ye uygun nitelikte olmalıdır.

DoIum hacmi 18.000 ml'lik yeni, temiz, pasIanmamış, lehim siz olarak kapatılmış, sağlığa zarar
Verme}en ve nitelikleri TS' de bellrtilen teneke kutular içerisinde tesIim edilmelidir. Teneke kutular,
temiz darbesiz (düzgün), delinmemiş, paslanmamış, bombe yapmamış olmalıdır.

Ambalajları, ürünü sıcaklık değişimleri, hava, nem, ışık vb. olumsuz dış etkenlerden koruyacak
nitelikte olmalı ve ürünün bileşiminde istenmeyen değişikliklere, organoleptik özelliklerinde
bozulmalara yol aÇmamalı, ürün ile etkileşim göstermemelidir. Ayrıca taşıma, depolama koşuttarına
dayanıklı ve istiflemeye uygun olmalıdır.

Ambalajlama ve işaretleme, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği'nin Ambalajlama ve Etiketleme_
iŞaretleme bölümüne uygun olma!ıdır. Ambalaj!arın üzerine aşağıdaki bilgiler okunaktı, bozulmayacak
ve silinmeyecek şekiIde, kağıt veya baskı (Iitograf) etiket olarak yazılmalıdır.

ı T.C. Tarım ve Orman Bakan!ığı'nın üretim izin numarası ve tarihi,

ı İlglll standardın işaret ve numarası

ı Ürünün oIeik asit cinsinden serbest yağ asitliği

» Üreticl firmanın adı veya tescll|i markası ve adresi,

» Malın adı, tipi, imalat seri ve parti numarası, imaIve son kullanma tarihleri, brüt ve net miktartarı.

Teneke adedi esas alınarak depo teslimi yapılacaktır.

yemeklerde deneme sonucu karar verilecektir.

Gıda maddeleri Kurumun istediği miktar ve tarihlerde getiri|ecektir.
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