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Üniversitemiz Tıp Fakültesi Hastanemizin genelinde Kullanılmak üzere İhtiyacı olan aşağıda cins ve miktarla belirtilen malzemelere ihtiyaç vardır. 

Müesseseniz tarafından ilgili malzemelerin temini mümkün ise Yaklaşık Maliyet tespitinde kullanılmak üzere birim fiyatı teklif verilmesini rica ederim.
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                                                                                                   Hastane Müdür Yrd. V.

	                                                                                                      S.N
	MALZEMENİN CİNSİ


	Birim
	Miktar
	Birim fiyatı

	1
	ERİŞTE
	KG
	5,000.00
	

	2
	KESME MAKARNA
	KG
	1,600.00
	

	3
	KESME ÇORBA
	KG
	800.00
	

	4
	TULUMBA TATLISI

	KG
	6,000.00
	

	5
	LOKMA TATLISI
	KG
	1.500.00
	

	6
	HALKA TATLISI
	KG
	1.500.00
	

	7
	TEL KADAYIF
	KG
	300.00
	

	8
	EKMEK KADAYIFI
	ADET
	1,000.00
	

	9
	KEMALPAŞA
	KG
	1,000.00
	

	10
	YUFKA
	KG
	750
	

	
	TEKNİK ŞARTNAMESİ EKTEDİR.
	
	
	

	
	
	
	
	

	A
	SİLİNTİ VE KAZINTI OLAN TEKLİFLER REDDEDİLİR.
	
	
	

	 B
	TEKLİF MEKTUPLARI FİRMA BAŞLKLI KAĞITLARINA YAZILACAK.
	
	
	

	C
	ZAMANINDA VERİLMEYEN, AÇIK ADRES, KAŞE VE İMZA OLMAYAN TEKLİFLER DEĞERLENDİRİLMEZ.
	
	
	

	D
	TEKLİF ZARFLARI KAPALI OLMALI VE TEKLİF KONUSU ZARFIN ÜZERİNE YAZILI OLMALIDIR.
	
	
	

	E
	TEKLİF EDİLEN ÜRÜNLERİN, MARKASI VE AMBALAJ ŞEKLİ YAZILMALIDIR.
	
	
	

	F
	TEKLİF EDİLEN ÜRÜNLERİN, BİRİM FİYATI RAKAM VE YAZI İLE YAZILMALIDIR.
	
	
	

	L
	ÖDEME SIRASININ VE GÜNÜNÜN BELİRLENMEİSNDE; DÖNER SERMAYELİ İŞLETMELER BÜTÇE VE MUHASABE YMNETMELİĞİNİN 22. MADDESİ HÜKÜMLERİ UYGULANACAKTIR.
	
	
	

	O
	TEKLİF EDİLEN ÜRÜN FİYATLARININ DEĞERLENDİRİLMESİNDE SUT FİYATLARI DİKKATTE ALICAKTIR. 
	
	
	


Teklif mektuplarının en geç 17.04.2020 günü mesai bitimine kadar E.Ü.Döner Sermaye İşletmesi’ne bırakılmasını  veya  ayseyagci@erciyes.edu.tr adresine mail ile gönderilmesini (Mail ‘in ulaştığını teyit ederek) rica ederiz.
UNLU MAMÜLLER TEKNİK ŞARTNAMESİ
GENEL HÜKÜMLER:

1) Üretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarından alınmış İşletme Kayıt Belgesi,İşyeri Açma Ve Çalışma Ruhsatı,Hizmet Yeterlilik Belgesi olmalı ve bu belgeleri ihale komisyonuna ibraz edilmelidir. Tatlı ihalesine gireceklerin oda sicil kayıt suretlerinde iştigal mevzuunun baklava, tatlı imalatı ve satışı olduğunun belgelenmesi gerekmektedir.

2) Ürünlerin hiçbirinde Türk Gıda Kodeksinin onaylamadığı katkı maddeleri olmayacaktır. Ürünlerin yapımında kullanılan tüm malzemeler,Gıda Maddeleri Tüzüğü , Ekleri ile TSE'de belirtilen tüm hususlara ve'Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine' uygun özellikte olmalıdır Tüm ürünler piyasanın 1. Kalite ürünü belgelerine sahip olmalıdır.Ürünlerin net ağırlığı üzerinden fıyatlandırma yapılacaktır Bu kapsam dâhilinde yeni çıkacak tebliğ, kanun, tüzük ve eklerini de kapsayacaktır.

3) TS 10344 ve TS 10445 e uygun ürünler olmalıdır.

4) Kurum tarafından bir gün öncesinden telefon, faks yada e-mail ile söz konusu ürünlerin siparişi yükleniciye bildirilecektir. Siparişi verilen ürünler istenilen miktar, cins ve kalitede en geç ertesi sabah saat: 09:00'da siparişe göre kurumun deposuna teslim edilecektir. Dağıtım ve yerleşim için ek para talep edilemez.

5) Muayeneden geçmeyen ürünler aynı gün saat 13:00' e kadar teknik şartnameye uygun nitelik ve kalitede ürünlerle değiştirilecektir. Yüklenici sipariş verilen malzemeyi istenilen şekil ve zamanda teslim etmediği takdirde kurum yazılı ihbara gerek kalmaksızın o günkü ihtiyacını piyasadan temin eder ve bedelini yüklenicinin alacağından tahsil eder.

6) Kuruma teslim edilen ürünlerin getirildiği araba ve konulduğu kasalar, kutular temiz ve hijyenik koşullarda olacak , ürünler ezilmiş , yanmış, ekşimiş, küflenmiş, bayatlamış, kirlenmiş ve benzeri istenmeyen görünümde, tatta, kokuda olan ürünler kabul edilmeyecektir.olmayacaktır. Ürünlerin içinde yabancı maddeler bulunmamalıdır. Küflenmiş, kirlenmiş, herhangi bir surette tagayyür etmiş, kurt, böcek ve diğer parazitleri ve aksamını havi veya bunlar tarafından yemniş olmamalı, içinde fare pisliği, hayvan gübresi, çuval döküntüsü, kıl ve ip parçası ve benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidirYırtık, patlak, bozulmuş, son kullanım tarihi geçmiş vb. kusur ve hatalar olduğu tespit edilen ürünler yükleniciye iade edilecek olup, yüklenici kusurlu/hatalı ürünleri teknik şartnameye uygun ürünlerle değiştirmelidir.

7) Ürünlerin teslim alınmadan önce muayene komisyonu tarafından duyusal testler (tat, koku vb.) yapılacak, uygun olması halinde ürün teslim alınacaktır. Duyusal analizi yapılan ürün aynı partideki diğer ürünlerin tüm özelliklerine eşdeğer olmalıdır.

8) Muayenede kullanılan, bozulan, hasar gören numuneler satıcı tarafından yenileri ile değiştirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

9) Muayeneden geçmeyen teknik şartlara uymayan ürünler depoya kabul edilmeyecektir.Ürünlerin muhafaza koşullarına ve sıcaklığına uygun olarak dağıtımı olmalıdır. Ürünler özelliğine göre mevzuata uygun araçla sevk edilmelidir.Ürünlerin raf ömrü süresince ilk günkü tazeliğini koruyacaktır. Ürünler sıcaklığına uygun olarak frigofırik araçla getirilmelidir.

10) Muayene komisyonun şüpheli gördüğü durumlarda; bedelini müteahhit firmanın karşılaması koşulu ile ürünlerin resmi laboratuvardan alınmış yapımında kullanılan tüm malzemelerin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikoloji analiz raporlarını' müteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmek zorundadır. Ürün analiz sonuçları alınmasına kadar ki geçen süreçte yüklenici firma şartname özelliklerini taşıyan başka bir ürünü kuruma getirmekle yükümlüdür. Muayene komisyonu ürünleri renk, koku tat vb. özelliklerine baktıktan sonra beğeni kazanması durumunda teslim alacaktır. Getirilen ürünlerin tamamı veya bir kısmı şartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarına uymaz ise teslim alınmayacaktır.

11) İlgili yasal dokümanlar Teknik şartnamede ayrıntılı yazılmamış dahi olsa içerikleri itibarı ile Türk Gıda Kodeksinin ilgili tüm mevzuatları ve ilgili Türk standartlan yükleniciyi ve idareyi bağlayan dokümanlardır.Ayrıca verilen zararın durum ve değerlendirmesine göre kurum dokümanında belirtilen cezai müeyyideler uygulanacaktır.

12) Son kullanma tarihinden önce bozulan ürünler yüklenici firma tarafından masrafları kendine ait olmak kaydıyla değiştirilecektir.

13) Yapılan ' Unlu Mamuller Alımı İhalesi' kapsamındaki firmaların, adı geçen ihalenin başlangıç saatine kadar 'kalite kontrol muayenesi 'için bırakacakları numuneleri, iş bu teknik şartname kriterlerine binaen birbirleri ile kıyaslanarak teknik şartnamede yer alan kriterlerin karşılanıp karşılanmadığına yönelik olarak değerlendirilecek ve bu teknik şartname kriterleri ile uyumlu, en beğenilen üründe karar kılınacaktır.

14) Ambalajların üzerinde zorunlu etiket bilgileri olmalıdır. Etiket bilgileri ambalaj üzerinde silinme ve değiştirilmeye uygun koşullarda olmamalıdır.Ürünün taşınması ve depolanması Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği taşıma ve depolama bölümünde yer alan kurallara uygun olacaktır.Ambalajlar kapalı olmalıdır. Ambalajlarda açıklık olmamalıdır.Her ürün tüketime uygun kendi ambalajında olmalıdır. Ürünler raf ömrünün son gününe kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adına uygun metotla paketlenmelidir.Gıda ile teması uygun ambalajlama yapılmalıdır. Her ürün kendi isim ve içerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin olduğu ambalajlarda yer almalıdır.

ÜRÜN ÖZELLİKLERİ:

EKMEK KADAYIFI VE KEMALPAŞA TATLISI:
1) Halis undan imal edilmiş olmalıdır. Siparişe uygun olarak paketleme yapılacak olup fıyatlandırma kg fiyat üzerinden hesaplanacaktır.

2) Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.

3) Görünüş, renk, koku ve lezzeti normal olacak, lezzeti bozuk acı ve anormal ekşiliği olmayacaktır.

4) Küflenmiş, kirli ve kurtlu olamayacaktır.

5) Yerli menşei olmalıdır.

6) Ekmek kadayıfı ve Kemalpaşa tatlısı yapışmış , parçalanmış olmamalıdır,ortam sıcaklığında olmalıdır.

7) Ekmek kadayıfı ve Kemalpaşa tatlısı teslimi temiz plastik ambalajlar içerisinde karton kolilerde olacaktır.

8) Ekmek kadayıfı 600-700 Gr'lık ikiye bölünmüş olarak ,Kemalpaşa tatlısının her bir adedi 4-5 Gr olacak şekilde 140-200 Gr'lık ambalajlar içerisinde teslim edilecektir.

9) Teslim edilen partideki kadayıflar ve Kemalpaşalar, tazelik ve kullanılan malzeme bakımından tek bir örnek olmalıdır.

10) Ekmek kadayıfı ve Kemalpaşa tatlısı istenilen günlerde sabah saat:09.00'a kadar depo teslimi olmak kaydıyla alınacaktır.

KESME MAKARNA ,KESME ÇORBA
1) Buğday irmiğinden usulüne göre yapılmış kesme makarnalardan olacaktır.

2) Kesme makarna ve kesme çorba kırık, küflenmiş kurtlu, böcekli ve diğer parazitleri ve aksamını havi, bunlar tarafından yenmiş olmayacaktır. İçinde fare pisliği, hayvan pisliği, çuval döküntüsü, kıl ip parçası ve benzeri gibi maddeler bulunmayacaktır. Çatlak ve kırık miktarı her ambalajda %2'yi geçmeyecektir.

3) Kesme makarna ve kesme çorba %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atılarak 20 dakika kaynatıldığında hepsi iyice pişmiş olacak fakat dağıtmayacaktır.

4) Türk gıda kodeksi unlu gıdalar tebliğine uygun üretilmiş, ambalajlanmış, etiketlenmiş, işaretlemiş, taşınmış ve depolanmış olmalıdır.

5) 10 Kg - 20 Kg standart temiz naylon torbalar içerisinde alınacaktır.

6) Ambalajlar üzerinde markası, cinsi, net ağırlığı, imal tarihi, üretici yüklenici adı ve adresi okunaklı şekilde yazılı olacaktır.

7) Değişik şekillerde makarna (çorbalık, kare vb.) alınabilir.

8) Belirli miktarlarda makarna ve kesme çorba tuzsuz olarak da istenebilecektir.

9) Kesme makarna ve kesme çorba istenilen günlerde, sabah saat 09.00'a kadar depo teslimi olmak kaydıyla alınacaktır.

TULUMBA -LOKMA-HALKA TATLILARI

1) Tatlılarda kullanılacak un 1. Kalitede ve "Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği Buğday Unu Tebliğine" uygun olacaktır.

2) Unlarda nemlenme ve nemlenmeye bağlı topaklanma olmayacaktır.

3) İçerisine yabancı madde karışmış unlar olmayacaktır.

4) Orijinal ambalajında bulunan unlar kullanılacaktır.

5) Glüteni yaş iken açık renk ve elastik olacaktır.

6) Üretilen ürünlerde süt tozu kullanılmayacaktır.

7) Tatlılarda kullanılacak yağlar 1. kalite ve mutlaka TSE belgeli olacaktır.

8) Kullanılan yağlar kendine özgü kokusunu tadını korumuş olmalı, yanmış yağ kokusu içermemeli, yabancı koku çekmemiş olmalıdır.

9) Hamur ve şurup yapımında kullanılan su içme suyu niteliğinde olacaktır.

10) Tatlılarda yalnızca "Türk Gıda Kodeksi Şeker Tebliğine" uygun beyaz şekerden üretilmiş şuruplar kullanılacaktır.

11) Glikoz şurubu, glikozlu tatlandırıcılar,siklamat, sakarin, laktoz gibi yapay tatlandırıcılar kullanılmayacaktır.

12) Kullanılan yumurta taze olacaktır.

13) Tatlılar için kullanılan yardımcı diğer malzemeler insan sağlığına uygun özelliklerde olacaktır.

14) Tatlılar homojen pişmiş, hamurlaşmamış, yanmamış, her tarafı eşit kalınlıkta, eşit

15) büyüklükte kesilmiş, taze ve günlük hazırlanmış olacaktır.

16) Tatlılar şekerlenmemiş olacaktır.

17) Yukarıda belirtilen koşullar göz önüne alınarak aşağıdaki miktarlara dikkat edilmesi mecburidir.

18) Kurumumuzca ürünler en geç saat 09.00'a kadar görüldükten sonra, alınacaktır.

19) Şüpheli durumlarda ürünlerden alınan, numuneler kurumun belirlediği laboratuvarlarda tahlilleri yapılıp masrafları firma tarafından karşılanacaktır.

20) Servis edilecek tatlının porsiyon miktarına dikkat edilecektir, tulumba tatlısının 1 tanesi azami 22-30Gr,Lokma Tatlısı 18-25 Gr, Halka Tatlısı 60-70 Gr olacak şekilde gelmelidir.

TEL KADAYIF(CİĞ)
1) Tel kadayıf ekstra-ekstra veya ekstra un. su, tuz ve gerektiğinde maya ilavesiyle usulüne göre hazırlanır.Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.

2) Siparişe uygun olarak paketleme yapılacak olup fıyatlandırma kg fiyat üzerinden hesaplanacaktır.

3) Fena kokulu, lezzetinde acılık ve normal ekşilik olmayacaktır.

4) Görünüş, renk, koku ve lezzeti normal olacak, lezzeti bozuk acı ve anormal ekşiliği olmayacaktır.

5) Küflenmiş, kirli ve kurtlu olamayacaktır.

6) Kadayıflar kalın yapışmış parçalanmış olmamalıdır. Kadayıflar ortam sıcaklığında olmalıdır.

7) Yerli menşei olmalıdır.

8) Kadayıfların teslimi temiz plastik ambalajlar içerisinde karton kolilerde olacaktır.

YUFKA:
1) Yufka ekstra-ekstra veya ekstra un, su, tuz ve gerektiğinde maya ilavesiyle usulüne göre hazırlanır.

2) Tadı ve kokusu kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.

3) Siparişe uygun olarak paketleme yapılacak olup fıyatlandırma kg fiyat üzerinden hesaplanacaktır.

4) Görünüş, renk, koku ve lezzeti normal olacak, lezzeti bozuk acı ve anormal ekşiliği olmayacaktır.

5) Küflenmiş, kirli ve kurtlu olamayacaktır.

6) Yufkalar pişmiş veya çiğ olarak ağızda çiğnendiğinde çıtırtı hissedilmeyecektir.

7) Yufkaların kenarları kalın yapışmış, parçalanmış, yırtılmış ve çok kızarmış olmamalıdır.

8) Yufkalar çok ince kolay yırtılabilecek yapıda olmamalıdır.

9) Yufkalar tartıldığında altı adedinin ağırlığı 1000-1250 g arasında, çapı 70±5 cm olacaktır.

10) Yufkalar ortam sıcaklığında olmalıdır. Yufkalar el açması olmalı, makine yufkası olmamalıdır.

11) Fena kokulu, lezzetinde acılık ve normal ekşilik olmayacaktır.

12) Yufkalar piyasada satılan iyi cins kalitesinde şekil, ebat ve incelikte olacaktır.

13) Yerli menşei olmalıdır.

14) Yufkalar istenilen günlerde, sabah saat 09.00'a kadar depo teslimi olmak kaydıyla alınacaktır.

ERİŞTE
1) Buğday irmiğinden usulüne göre yapılmış erişte olacaktır.

2) Görünüş, renk, koku ve lezzetleri normal olacak, pişmeden veya pişirildikten sonra gayri tabii veya fena kokulu olmayacaktır.

3) Erişteler kırık, küflenmiş kurtlu, böcekli ve diğer parazitleri ve aksamını havi, bunlar tarafından yenmiş olmayacaktır. İçinde fare pisliği, hayvan pisliği, çuval döküntüsü, kıl ip parçası ve benzeri gibi maddeler bulunmayacaktır. Çatlak ve kırık miktarı her ambalajda %2'yi geçmeyecektir.

4) Erişteler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atılarak 20 dakika kaynatıldığında hepsi iyice pişmiş olacak fakat dağılmayacaktır.

5) 10 Kg - 20 Kg standart temiz naylon torbalar içerisinde alınacaktır.

6) Ambalajlar üzerinde markası, cinsi, net ağırlığı, imal tarihi, üretici yüklenici adı ve adresi okunaklı şekilde yazılı olacaktır.

7) Erişteler istenilen günlerde, sabah saat 09.00'a kadar depo teslimi olmak kaydıyla alınacaktır.

