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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlar1 belirtilen malzemelere
ihtiya¢ vardir.
Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyat1 iizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Selma OZLU
Hastane Miid. Yrd.
S.no MALZEMENIN CINSI Miktar1 | B. Fiyat

1 | ARPA SEHRIYE 850 Kg.

2 KURU NOHUT 1.500 Kg.

3 KABARTMA TOZU 150 Kg.

4 |KIRMIZI TOZ BIBER 400 Kg.

5 |TAHIN HELVA 30.000

Adet

TEKNIK SARTNAME IKINCI SAYFADA

NOT | TEKLIFLE B_iRLiKTE FIRMA SAHiBi VEYA ORTAKLARINDAN
BIRININADLI SICIL KAYDI VERILECAKTIR

NOT:BU ILAN TARIHINDEN ONCEKI SON 1 (BIR) YIL ICERISINDE IDAREMIZIN YAPMIS OLDUGU
DOGRUDAN TEMIN ALIMLARINDA TAAHHUTLERINI LAYIKI ILE YERINE GETIRMEDIGI TUTANAK iLE
TESPIT EDILEN ISTEKLILERIN TEKLIFLERI KABUL EDILMEYECEKTIR

NOT: Yukarida cins ve miktarlari yazili tirtinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi firmada
kalir ise siparis tarihinden itibaren 15 giin i¢inde hastaneler ayniyat deposuna teslim edilecektir.

NUMUNESI OLMAYAN FIRMALARIN,TEKLIFLERI
DEGERLENDIRILMEYECEKTIR

A | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

B | ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

C |[SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

D | TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI
OLMALL

E | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

F | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

G | TEKLIF EDILEN URUNLERDEN,TEKLIF MEKTUPU ILE BIRLIKTE NUMUNE
GETIRILECEK.NUMUNESI GETIRILEMEYECEK CiHAZLAR ICIN KATALOG
GONDERILECEKTIR.

H |ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYELI
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI HUKUMLERI
UYGULANACAKTIR

I FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE
FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

J | FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, IS SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarinin en gec 07/02/2022 giinii mesai bitimine kadar E.U.Déner Isletmesi’ne birakilmasni rica ederiz.




SEHRIYE(ARPA-TEL-YILDIZ VB.) TEKNIK SARTNEMESI

Sehriye; Triticum durum bugdayindan iiretilen irmige su katilip teknigine uygun
yogrularak hazirlanan hamurun sekillendirilip kurutulmasiyla elde edilen bir tirtin olup:
sade, tam bugday, cesnili, zenginlestirilmis, gii¢lendirilmis Sehriye ile vitamin ve
mincral ilaveli Sehriye olarak adlandirilir.

Sehriye ¢esidi sade Sehriye olmalidir. Schriyeler, kendine 6zgli dogal renk. tat
ve kokuda olmalidir. Sehriyeler; saglam, biitiin olmali, yabanci tat ve koku, nem. canli-
cansiz bocek, glive ve
Hayvansal kalintilarini, yumurtalarini igermemelidir. Bozuk, kiiflenmis, Ickelenmis ve
bocek yenigi tane icermemelidir, Zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklarini, tas. toprak
ve kum vb organik ve/veya inorganik maddeler igermemelidir.

Rutubet miktar: agirlik¢a en ¢ok % 13 olmahidir.

Sade Schriyede kiil miktar: kuru maddede en ¢ok % 1 olmalidir.

Sade Schriyede protein miktar: kuru maddede en ¢ok % 10.5 olmalidir,

Schriyeler bigimlerine gore arpa, tel, yildiz vb. sekillerde tiretilebilir.

Schriyeler %1°lik tuzlu, kaynar suda en ¢ok 20 dakika kaynatildiginda hepsi iyice
pismeli, dagiimamali ve suya gegen madde miktari (kuru madde esasina gore ) %10 °dan
cok olmamalidir,

% 96’hk etil alkole gegen asitlik miktart % 0.05’ten ¢ok olmamahdir,
Ambalajlar, tirtint sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis ctkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve lriinin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve
organoleptik  ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {riin ile ctkilesim
gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikh ve istiflemeye uygun
olmalidir. Ambalajlar, saglam, temiz, kuru ve insan saghgina zararsiz olmalidir.

Schriyeler, 5 — 10 kg. orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli,
yirtik, patlak, delik olmamalidir. Ambalajlama ve isarctleme, Tirk Gida Kodcksi
Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalhdir.
Ambalajlarin lizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyeeek
sekilde, kagit veya baski (litograf) etiket olarak yazilmalidir:

a. T.C. Tarmm ve Orman Bakanh@y’ mn {irctim izin numarasi ve tarihi.
b. Ilgili standardin isaret ve numarast,
¢. Malin ady, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri. briit
ve net miktarlart,
Bu sartnamede yer almayan hususlarda, standarda atif yapilan TS’ lar ¢sas alinacaktir,




KURU NOHUT TEKNIK SARTNAMESI:

Yeni sene mahsulti olmalidir, Kuru nohut, kendine 6zgii dogal renk. tat ve
kokuda olmali, 1slanmis ve/veya islatilip kurutulmus olmamalidir,

Boy 6zellikleri bakimindan en az (A) grubu 6zelliklerini tasimali (9.5 mm olan
yuvarlak delikli elekten gegen, 8,5 mm’lik yuvarlak delikli tistiinde kalan) dir.

Kuru nohut; saglam, biitiin, iyi kurutulmus olmali, yabanci tat ve koku. nem.
canli-cansiz bocek, giive ve hayvansal kalintilarini, yumurtalarmi igermemelidir.

Bozuk, kiiflenmis, ¢lirlimiis, burusmus, Ickelenmis, gelisimini tamamlamamis
ham tanc ve bocek yenigi tane icermemelidir, Zararsiz da olsa yabanci bitki ve
artiklarini, tas, toprak ve kum vb organik ve/veya inorganik maddcler igermemelidir.
Rutubet miktar: agirlik¢a en ¢ok %14.5,

Yabanci madde miktar: agirlik¢a en ¢ok % 1,

Kalbur alti agirhik¢a en ¢ok % 1,

Bozuk tanc agirhikea en ¢ok % 1

Kirik tane agirlik¢a en ¢ok % 1,

Diger ¢esitlerden karisma orani, agirlikga en ¢ok % S olmahidir,

Kuru nohutun ambalajlanmas: Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. boltiminde
belirtilen hususlara dayali yapilmalidir. Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri. hava,
nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve triiniin bilesiminde
istenmeyen degisikliklere ve organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali.
trtin ile ctkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmahdir, Ambalajlar, saglam, temiz, kuru ve insan saghigina zararsiz
olmahdir,

25 ve/veya 50 kg, orijinal ambalajinda teslim edilmelidir. Ambalajlar kirli,
yirtik, patlak, delik olmamalidir. Ambalajlama ve isarctleme, Tirk Gida Kodcksi
Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Iitiketleme-saretleme  boliimiine uygun olmalidir. Ambalajlarin tizerine asagidaki
bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyecek sckilde. kagit veya baski (litogral)
ctiket olarak yazilmalidir;

1. T.C. Tarmm ve Orman Bakanhgr’ nin tirctim izin numarasi ve tarihi.

2. llgili standardin isarct ve numarast (TS 142 scklindc)

3. Uretici firmanin ad1 veya tescilli markasi ve adresi,

4, Malin adi, tipi. imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma

tarihleri, briit ve net miktarlari.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda, TS 142 ve bu Standarda auf yapilan 1S lar
csas aliacaktir,
Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




a’

KABARTMA TOZU TENIKSARTNEMESI

Amonyum karbonat, amonyum bikarbonat, amonyum hidrokarbonat ile sodyum
bikarbonatin, sodyum pire fosfat asit, tartarik sitrik asit gibi zararsiz asitlerin birlesikleri ile
olan karisimlardan ibaret olacaktir.

500 gram-1 kg orijinal paket ambalajlarda teslim edileccktir.

Ambalaj tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saghigima zarar vermeyccek iyi malzemeden yapilmis olmahidir,
Paketlerin i¢i nemden dolay: topraklanmis olmayacaktir. Ambalaj tizerinde tiretim ve son
kullanma tarihleri, tiretim izin belgesi yer almahdir.

Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




KIRMIZI TOZ BIBER TEKNIK SARTNAMESI

Yeni sene mahsulii olacak,

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii tat, renkte toz biber olacak,

Yapildig: biberin ¢ekirdeklerini igermeyecek.

Bayatlamuis, ktiflenmis, bozulmus, boyanmis olmayacak.

Ele alindiginda renk ve yag vermeyecek,

I¢erisinde yabanci madde, canli veya cansiz bécek ve artiklari bulunmayacak.
Baharatlarin igerisinde zararsizda olsa yabanci bitki ve atiklari, tas., toprak ve kum
vb organik ve inorganik maddeler olmayacak.

TGK Baharat Tebligi no:2013/12 uygun olarak alinacaktir

Ambalajlari, tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve
nem gegirmeyecek, insan saglhigina zarar vermeyecck bir malzemeden yapilmis
olacak,




TAHIN HELVASI TENIKSARTNEMESI
Tahin helvasi; seker, igme suyu ve sitrik asit veya tartarik asit ve gerektiginde yenilebilir glikoz
surubu katildiktan sonra pisirilerck elde edilen seker surubunun agdalastirilip ¢éven ckstrakt
(¢Oven kokiiniin (Radix saponariac Albac sive liventinac) kii¢iik pargalar haline getirilip. su ile
kaynatilmasiyla clde edilen tirtindir,) ile beyazlastirildiktan sonra teknigine uygun olarak tahin
ile karistirihip yogrulmas: ve gerektiginde ¢esni maddeleri (findik, fistik gibi kuru-sert kabuklu
meyveler, meyve sekerlemeleri, kakao vb) ilavesi ile teknigine uygun olarak hazirlanan kati.
homojen ince lifli yapidaki tirtindiir.
Tahin helvasi imalatinda stabilizator ve emilgator olarak kullanilan katki maddeleri, Gida Katki
Maddeleri Yonetmeligi'ne uygun olmalidir, Tahin helvasi kendine has renk, tat ve kokuda
olmali, yabanci tat ve koku icermemelidir, Tahin helvasi kendine has homojen ince lifli yapida
olmali, seker kristallesmesi olmamalidir, Tahin helvasinda kullanilan ¢esni maddelerinden kuru
meyve sckerlemeleri ve findik, fistik gibi kuru-sert kabuklu meyveler biitiin veya par¢a halinde
katilmali ve Uirliniin net kiitlesindeki orani en az % 8 olmalidir. Tahin helvasinda yabanci madde
bulunmamalidir. Haserc ve hasere pargalari, surfeleri, bécek kalintilarr vb. maddeler
igermemelidir, I¢erigine vanilya, vanilin ve ethyl vanilin aroma maddesi olarak cklenebilir,
Renklendirici kullanilmamalidir,
Tahin helvasinin kimyasal 6zellikleri:
Tahin miktar kiitlece en az % 52,
Susam yag1 miktar kiitlece en az % 27.5 .
Protein miktar kiitlece en az % 11,
Toplam scker miktar: (sakkaroz cinsinden) en ¢ok % 47 .
Rutubet miktar: kiitlece en ¢ok % 3 ,
IHam seliiloz miktar kiitlece en ¢ok % 1.2,
Kl miktar: kiitlece en ¢ok % 1.7 olmalidir.
Nisasta ve nisastali maddeler bulunmamalidir,
Ambalajlari, trtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve tiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere ve
organoleptik  6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iriin  ile ctkilesim
gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun
olmalidir Ambalajlama ve isarctleme, Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi™nin
Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Ltiketlemede ilave
olarak; ¢esni ilavesiyle tiretilen helvalarda iiriin adi, ¢esni adi ile birlikte belirtilir.
Ambalajlarin tlizerine asagidaki bilgiler okunakli, bozulmayacak ve silinmeyeeek
sckilde, orijinal kagit veya baski (litogral) etiket olarak yazilmalidir:
» T.C. Tarim ve Orman Bakanhgr’nin Gida {iretim izin numarasi ve tarihi.
» [lgili standardin isaret ve numarasi,
» Uretici firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi,
» Muhteviyati (Igerik maddeleri) ve katki maddelerinin isimleri. i¢indeki sckerin
¢esiti ve orant,
» Malin adi, tipi, imalat seri ve parti numarasi, imal ve son kullanma tarihleri.
briit ve net miktarlari.
Ambalajlar, diizgiin, temiz, delinmemis, yirtilmamis, saglam olmalidir.
Ambalajlarin tizerindeki net miktar esas alinarak depo teslimi yapilacakur.
Bu sartnamede yer almayan hususlarda standarda atif yapilan TS lari csas alinacakuir.
Gida maddeleri Kurumun istedigi miktar ve tarihlerde getirilecektir.




