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Universitemiz Tip Fakiiltesi Hastanemiz yemekhanesinde Kullamilmak tizere asagida cins ve miktarla belirtilen
maizemelere ihtiyag vardir.

Miiesseseniz tarafindan iigili malzemelerin temini miimkiin ise Yaklagik Maliyet tespitinde kullamimak tizere
birim fiyati teklif verilmesini rica ederim.
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TAVUK ALIMI YAKLASIK MALIYETI

SI\lera Malzeme Adi Birimi Miktarr | Birim Fiyat Toplam Tutar
I | TAVUK PIRZOLA KG 9.000
2 | TAVUK BAGET KG 10.000
3 | PILIC SIS N KRG 10.060
4 |TAVUK BUT KUSBASI KG 11.000
5 | TAVUK BUT (/EiiMlg) KG 5.000
6 |TAVUK SiNiTZE‘I:— KG 5.000
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TEKNIK SARTNAMESI EKTEDIR.

A | SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

B | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA
YAZILACAK.

C | ZAMANINDA VERILMEYEN, ACIK ADRES, KASE VE
iMZA OLMAYAN TEKLIFLER DEGERLENDIRILMEZ.

D | TEKLIF ZARFLARI KAPALI OLMALI VE TEKLIF
KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI OLMALIDIR.

E | TEKLIF EDILEN URUNLERIN, MARKASI VE AMBALAJ
SEKLI YAZILMALIDIR.

F | TEKLIF EDILEN URUNLERIN, BIRIM FIYATI RAKAM
VE YAZI ILE YAZILMALIDIR.

G | ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE;
DONER SERMAYELI ISLETMELER BUTCE VE
MUHASABE YMNETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR.

NOT: idaremizce istekli firmalarca sunulan tekliflerin degerlendirilmesi igin, tarih, kage ve imzalr olarak
tekliflerin sunmalar gerekmektedir.

Teklif mektuplarmmn_en esec ¢1/04/2022 Cuma giinii mesai bitimine kadar E.U.Déner Sermave Isletmesi’ne
birakilmasini rica eder.




CiG VE HAZIRLANMIS KANATLI ETi SARTNAMESI
Teklif veren firmanin 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi ,Gida Ve Yem Kanunu Ve
Gida isletmelerinin Kayit Ve Onay islemlerine Dair Yonetmelige Gore Alinmis’iSLETME ONAY
BELGESINI’ ihale komisyonuna ibraz etmelidir. Tavuk Uriinleri listesinde bulunan
malzemelerin tim{ 5996 sayili Kanun ve ilgili yénetmelikler ile Tiirk Gida Kodeksine uygun
olacaktir. Sartnamede belirtiimeyen hususlar veya hiikimlerinde teknolojik ve bilimsel bilgi
eksiklikleri olmasi halinde; 5996 sayili Kanun ve ilgili ydnetmelikler ile Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, tebligleri ve ilgili TSE standartlari hitkiimleri gecerli olacaktir.
Orijinal fabrikasyon ambalajinin tizerinde Firmanin adi, adresi, ticari unvani veya varsa tescili
markasi, adi, ¢esidi, briit agirligi, net agirhgi, raf 6mrd, ilgili standardin isareti, numarasi, imal
tarihi (ay ve yil olarak), son kullanim tarihi (ay ve yil olarak) bulunacaktir.
Tavuk etleri ambalaji tzerine veya ambalajlar icine konulacak etiketlerde veya firmanin
getirecegi veteriner kesim raporunda bilgiler kesim tarihi, Teslim tarihi, Veteriner hekim
onayl, Teslim eden firma adi ve kasesi silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli
yazilmalidir .
ihale tarihinden sonra devletin yetkili kurumlarinca yenilenen (Griinlere ait
standartlar,tebligler veya resmi gazetede yayinlanmis belgeler gerekli gérdiigii zaman
kurum tarafindan istenebilir.Bu belgelerin disinda 5179 Sayili gidalarin tretimi, tiketimi
ve denetlenmesine dair kanun kapsamindaki Grtinler igin ilk siparis ve 6 ay sonraki
siparigte Uretici firma kesime alinan kiimeste 6 ay 6ncesine kadar tavuklara bulasan
herhangi bir salgin hastalik olmadigini "Veteriner Kesim Raporu" belgeleyip muayene
komisyonuna ibraz etmelidir. istenilen iriinler 45 giinliik tavuklardan elde edilmis olacak
kesimden itibaren en fazla 2 giin icerisinde sevk edilmis olacaktir.
Tavuk ve Tavuk Uriinlerinin muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren malzemenin
cinsine gére belirtilen son kullanma tarihinden énce normal depo sartlarinda bozulan olursa
her tlrli masrafi yiikleniciye ait olmak tzere ayni kalitedeki malzeme ile degistirilecektir.
Muayenede kullanilan bozulan, hasar géren, fonksiyonunu kaybeden numuneler satici firma
tarafindan vyenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
Muayenede esnasinda tasarim ve imalat hatalari sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve
hasarlardan yiklenici sorumludur.
Kurum tarafindan olusturulmus olan Muayene Kabul Komisyonu tarafindan gida maddeleri
bizzat kontrol edilir. ihale konusu satin alinacak tavuk ve tavuk Uriinlerinin, Kimyasal,
Mikrobiyolojik ve Toksikoloji Muayenesi, kabul sirasinda yapilmayacak, ancak; idarenin
stpheli gordigli durum ve zamanlarda bu hususlarin muayenesi ilgili mevzuat h'ukUmI7
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gercevesinde idarenin uygun goérecegi bir laboratuvarda séz konusu gida maddelerinin
uluslararasi standartlara uygun olarak muayenesi yaptirilacaktir.

Fiziksel muayene:Tavuk etleri, kendine has koku, goriinlis ve yapida ve taze olacaktir.
Urtinlerin  Gzerinde lekelenme,ciiriik ,eksi koku olmayacaktir. Kart, sert, kararmis
olmayacaktir.

Tavuk etleri kesinlikle soklanmis( tavuk sinitzel harig) olmamali ,taze olmalidir.

Tavuklar yere dustrlilmemis, kirlenmemis, ¢amur ve toz izleri bulunmamalidir. Gozle
gorilebilir her tiirlt tlyln mutlaka temizlenmis olmasi gerekmektedir. Tily diplerinde tam
veya yan belirgin kan lekeleri bulunmamalidir, gégtste, butlarda ve deride morarma
olmayacaktir. Gerekli gorildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda
giderleri firmaca karsilanmak tzere analize tabi tutulur. Muayene kabul komisyonun kabul
etmedigi Uriinler iade sarti aranmaksizin geri alinmali ve yerine ayni miktarda triin kurumun
isleyisini g6z 6niine alarak muayene komisyonunun istedigi tarih ve saatte teslim edilmelidir.
Urtinlerin tasinma ,ambalajlama ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi teblig ve yonetmeligine
uygun olmalidir.Nakliyeler hava kosullarindan ve rutubetten etkilenmeyen, kolay
temizlenebilen ve yalniz bu is igin kullanilan tagimaya uygun, saglikli 6zellikte olacak, soguk
zincir bozulmadan tasinacak ve aragta koku, yanici maddeler, toz, pislik, ¢dp, saman, vb.
yabanci maddeler bulunmayacak sekilde teslimat yapilacaktir. Yiikleniciyi temsil eden kisi mal
tesliminde bulunacaktir. Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima, saklama siresinde
bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve disardan dig etkenlerin bulasmamasini saglayacak
nitelikte olan saglam ve uygun malzemelerden yapilmis olmalidir. Gida maddeleri, PVC
ambalajlar seklinde getirilecekse, PVC ambalajlar kapatilmis, temiz, saglam ve énceden hic
kullaniimamis 6zelligini bozmayan tat ve kokusuna etki yapmayan nitelikte olacak ve PVC
ambalajlar tizerindeki bilgiler, okunakli, saglam ve silinmeyecek bir sekilde basiimis olacaktir.
Torbalar delik, yirtik, patlak olmayacaktir Toplam agirliktan ambalajin agirligi diisilerek,
Tavuk trinleri net agirliklari Gizerinden teslim alinacaktir.

Tavuk etleri teker teker olmak tizere, igindeki malin disaridan gériilmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde ambalajlara konmus
sekilde teslim edilecektir. Ambalajlanan tavuklarin i¢lerinde su olmayacaktir.

Urtinler poset igerisinde birbirine karismayacak sekilde ayri ayri kolileyerek ve 10+2 kg kg'lik
paketler halinde sevk edilecektir.

Teslim anindaki Griinlerin i¢ sicakhigl +4 (arti dért) dereceden yiiksek olmayacaktir. Uriinler
yUklenici firmanin elemanlari tarafindan depo teslimi yapilacaktir. Tavuk ve Tavuk trtinlerinin
idarenin ihtiyacina gére alinacaktir. Ylklenici firma siparisi verilen o parti mallarin

miktarlarinda artirma veya eksiltme yapamayacaktir.
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14. Siparisler glnlik ya da haftalik olarak verilebilecek, istenen giin ve saatte teslimati
yapilacaktir. ihale lzerine kalan yiiklenici, idareye elektronik posta adresi ya da telefon
bildirecektir. Bildirilen elektronik posta adresine ya da telefon numarasina siparisler verilecek
"yaziyla tebligat “yapilmis gibi kabul edilecektir.

15. Kurum tarafindan siparisi verilen tavuk ve tavuk Grlnleri yiklenici firma tarafindan
sartnamede belirtilen stirede getirip ve en ge¢ sabah saat 08:30 da muayene komisyonunun
muayenesine sunacak, muayene komisyonu getirilen mal ve malzemeyi is bu sartnameler
dahilinde kontrol ve muayene edecektir. Teslim alinan Tavuk Grdnleri uygun ortamda
korunacak olup; uygun ortamda korunmasina ragmen bozulan mallardan yiiklenici sorumlu
olacak ve mallari yenisi ile degistirecegi gibi depolarin ilaglanmasi ve arinik hale getirilmesi
icin yapilan masraflari da karsilayacaktir.

16. Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve 6zel mevzuatina uygun olarak, komisyonun stiphelendigi
hallerde incelenecek partiyi temsil edecek sekilde laboratuvar analizleri i¢in yeterli miktarda
numune alinir. Numune alma islemi yirurlikte olan Tirk Standartlarina gére yapilacaktir.

17. Muayene i¢in numune olarak alinmak suretiyle eksilen miktar ylklenici tarafindan
tamamlanacak ve bozulan ambalajlar eski haline getirilecektir.

18. Buylk ambalajlardan numune alinirken bitiin kitleyi temsil edecek nitelikte, homojen olarak
numune alinir.

19. Ambalajli ve paketli Uriinlerde analiz ve son tiketim tarihi ve parti numaralarinin ayni
olmasina dikkat edilir.

20. ihaleye gikarilan tavuk ve tavuk driinleri piyasa arastirmasi kaliteli mallar ve markalar
Uzerinden yapildigindan sartnamede ve ihtiyag listesinde marka belirtiimemesine ragmen,
getirilen mallar A kalite, ambalajlarinin 6zelligi bozulmamis olacaktir.

21. Bu sartnameye uymayan Urinlerin tamami veya bir kismi sartnamede belirtilen cins,gramaj
ve kaliteye uymadigi taktirde muayene komisyonunca iade edilir.

22. Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiklenici firmaya ait olacaktir. Bu analizler
sonucunda malin 5996 Sayili Kanun ve ilgili yonetmelikler ile Tlirk Gida Kodeksine ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde, dogabilecek zarar ve ziyandan Yiiklenici
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gére ihale
dokiimaninda belirtilen cezai mieyyideler uygulanacaktir.

23. DERISIZ TAVUK PiRZOLA : Pirzola kemigi acilmis, derisiz, kemikli, tanesi 140+10 gr araliginda
olacaktir.

24. DERISiZ BAGET(DRUMSTIK) :Parca dolgun etli ve derisiz olmali,her biri 90+15gr/adet

araliginda olacaktir. //\_/\
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PILIC BUT SiS : Tavuk buttan derisiz elde edilmis, esit gramajda olmali, her bir sis 100+10
gr/adet araliginda olmalidir.

DERISiZ TAVUK BUT KUSBASI: Tavuk buttan elde edilmis olmali, derisiz ve kemiksiz olarak 2-
3 cm lik, 1243 gr parcalar halinde olmalidir

TAVUK BUT (ACILMIS):Tavuk buttan yapilmis kemik kismi gikartilmis 150420 gr/adet olmal,
TAVUK SINITZEL (DONDURULMUS) : Tavuk eti, yagi, cesitli katki maddeleri ve baharatlar ile
elde edilen hamurun sekillendirme makinesinde sekillendirilip, 6n unlama, bulamaclama,
yumurta ile kaplama islemlerinden gegcirilip pisirilerek 1QF'te sogutulmasi ya da
dondurulmasiyla elde edilen triinden yapilmis olacaktir. Kendine 6zgl tat ve kokuda
olmalidir. Sulanmis, rengi degismis, bozulmus ve kokusmus olmayacaktir. Uriine Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi'ne uygun olarak hizli dondurulma islemi
yapilmalidir. Paket icerigi kolide 4 torba olacak yaklasik 40 adet olacak adedi 100-120 gr arasi

olacaktir.
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