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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE DEPO ihtiyaci olan agagida cins ve miktarlar1 belirtilen malzemelere

ihtiyag vardir.

Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyati tizerinden teklif verilmesini rica ederim.

Selma OZLU
Hastane Miid. Yrd.

S.no Miktari Birim fiyati
1 DONDURULMUS ISPANAK 1400 KG
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TEKNIK SARTNAME IKINCI SAYFADADIR
TEKLIFLE NUMUNE GONDERILECEKTIR. NUMUNESI OLMAYAN
TEKLIFLER DEGERLENDIRME DISI KALACAKTIR
NOT: Yukarida cins ve miktarlari yazili iiriinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi
firmada kalir ise siparis tarihinden itibaren 15 giin iginde hastaneler ayniyat deposuna teslim
edilecektir.

A | TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

B | ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ.

C [SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

D | TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI
OLMALL

E | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALA)J SEKLI YAZILMALI

F | TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

G TEKLIF EDILEN URUNLERDEN, TEKLIF MEKTUPU ILE BIRLIKTE NUMUNE
G@TIRILECEKNUMUNESi GETIRILEMEYECEK CIHAZLAR ICIN KATALOG
GONDERILECEKTIR.

H | ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELIRLENMESINDE; DONER SERMAYEL]
ISLETMELER BUTCE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI
HUKUMLERI UYGULANACAKTIR

I FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE

II: FARKI VEYA FAIZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

NOT : Teklif mektuplarinin en gec 11/04/2022 giinii saat 12:00’a_kadar E.U.Déner

Isletmesi’ne birakilmasni rica ederiz.




DONDURULMUS ISPANAK TEKNiK SARTNAMESi

1. Dondurulmus ispanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra
hicre zari parcalanmadan IQF (Individual Quick Frozen: Bireysel Hizli Dondurma) sistemi ile
dondurulmus olmaldir.

2. Kendine 6zgli tat ve renkte olmali, koti koku olmamalidir. Dondurulmus ispanaklarda kesinlikle
yabanci madde bulunmamalidir. Ispanaklarda kesinlikle kum olmamaldir. Dondurulmus ispanaklarda
kesinlikle highir katki maddesi kullanilmamalidir.

3. Dondurulmug ispanaklar dogranmis olacaktir. Blok seklinde dondurulmus olmayacaktir. Maks 4-6
dk’da sert saplar pismelidir.




