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Universitemiz Tip Fakiiltesi YEMEKHANE ihtiyaci olan asagida cins ve miktarlar1 belirtilen malzemelere

ihtiyag vardir.

Miiesseseniz tarafindan ilgili malzemelerin temini miimkiin ise birim fiyat: {izerinden teklif verilmesini rica ederim.

Tacim DEMIRTAS
Doner Sermaye Iletme Miid.
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MALZEMENIN CINSI

Miktar:

B. Fiyat1

PORTAKAL

3.000 Kg.

MANDALINA

3.000 Kg.

KURU SOGAN

2.000 Kg.

PATATES

3.000 Kg.

CARLISTON BIBER

500 Kg.

KEREViZ

1.500 Kg.

LIMON

1.000 Kg.
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BAL KABAGI

2.000 Kg.

TEKNIK SARTNAME EK SAYFADADIR.

NOT

TEKLIFLE BIRLIKTE FIRMA SAHIBI VEYA ORTAKLARINDAN
BIRININADLI] SICIL KAYDI VERILECAKTIR

NOT:BU ILAN TARIHINDEN ONCEKI SON 1 (BiR) YIL _iCERISTNDE iDAREMIZiN YAPMIS QLDUGU )
DOGRUDAN TEMIN ALIMLARINDA TAAHHUTLERINI LAYIKI ILE YERINE GETIRMEDIGI TUTANAK ILE
TESPIT EDILEN ISTEKLILERIN TEKLIFLERI KABUL EDILMEYECEKTIR

NOT: Yukarida cins ve miktarlar1 yazil iiriinlerin teklifleri degerlendirme sonucu hangi firmada
kalir ise siparis tarihinden itibaren 15 giin iginde hastaneler ayniyat deposuna teslim edilecektir.

NUMUNESI OLMAYAN FiRMA_LARIN,TEKLiFLERi
DEGERLENDIRILMEYECEKTIR

>

TEKLIF MEKTUPLARI FIRMA BASLIKLI KAGITLARINA YAZILACAK.

w

ZAMANINDA VERILMEYEN,ACIK ADRES,KASE VE IMZA OLMAYAN TEKLIFLER
DEGERLENDIRILMEZ. '

SILINTI VE KAZINTI OLAN TEKLIFLER REDDEDILIR.

gl O

TEKLIF ZARFININ KAPALI OLMASI TEKLIF KONUSU ZARFIN UZERINE YAZILI
OLMALL

m

TEKLIF EDILEN URUNLERIN,MARKASI VE AMBALAJ SEKLI YAZILMALI

s

TEKLIF EDILEN URUNLERIN,BIRIM FIATI RAKAM VE YAZI ILE YAZILMALI

TEKLIF EDILEN URUNLERDEN, TEKLIF MEKTUPU ILE BIRLIKTE NUMUNE
GETIRILECEK.NUMUNESI GETIRILEMEYECEK CIHAZLAR ICIN KATALOG
GONDERILECEKTIR.

ODEME SIRASININ VE GUNUNUN BELiRLENlVEESinE; DONER SERMAYELI ]
ISLETMELER BUTGE VE MUHASEBE YONETMELIGININ 22. MADDESI HUKUMLERI
UYGULANACAKTIR

FATURA TARIHINDEN ODEMEYE KADAR GECEN SURE ICERISINDE FIRMALAR VADE
FARKI VEYA FAiZ TALEP ETMEYECEKLERDIR

FIRMANIN IS UHDESINDE KALMASI HALINDE, I$ SAGLIGI GUVENLIGINI GEREKTIREN
HALLERDE GEREKLI TEDBIRLER FIRMA TARAFINDAN ALINACAKTIR

NOT : Teklif mektuplarinin en ge¢ 07/12/2022 giinii mesai bitimine kadar E.U.Déner Isletmesi’ne birakilmasni rica ederiz.




PORTAKAL
Portakallar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Sofralik dolgun etli, tatl

(Washington, yafa gibi) portakallardan olmalidir. Portakallar; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (turuncu-sar1) ve seklini almis, ince
kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirliginin %35’inden az olmamalidir.
Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir. Adet agirligi 200-300 gram ve arasinda olmalidir.
Portakallar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanc1 madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
glibre ve ilag¢ kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Portakallar; kiiflenmis, kof, ezik, ¢iiriik, kesilmis, kurumus, camurlu, toprakli, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir
Portakallarin saplari silme kesilmis olmalidir.

Ambalajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve tirtintin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamal, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tagima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Portakallar ambalajlar igerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir. Teslim
edilen partideki portakallar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan tek bir
ornek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan
TS’lar1 esas
alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan portakallar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu portakallar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan portakallar1 temin eder ancak
bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.

MANDALINA
Mandalinalar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Mandalinalar; kendine has tat ve
kokuda saglam, biitiin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini ve seklini almis, ince
kabuklu, olgun, tatli, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirliginin %35’inden az
olmamalidir. Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir. Klementin (Kabuk rengi kirmizimsi ve
cekirdeksiz) ve Satsuma (iri sar1 kabuklu, ¢ekirdeksiz) mandalinalar olmalidir.

Adet agirlig1 90-120 gram ve arasinda olmalidir. Mandalinalar; don zararina ugramamis
olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci
koku ve tat igermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve
suyunu kaybetmemis olmalidir.

Mandalinalar; kiiflenmis, ezik, ¢tiriik, kesilmis, ¢ok ¢ekirdekli, kurumus, ¢amurlu, toprakli,
kurtlu, kurt yenikli olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk
bulunmamalidir Mandalinalarin saplari silme kesilmis olmalidir.

Ambealajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmal1 ve tirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, liriin ile etkilesim géstermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve [saretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir.

Mandalinalar ambalajlar igerisine diyagonal sekilde dizili olarak yerlestirilmis olmalidir.
Teslim edilen partideki mandalinalar gesit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan
tek bir 6rnek olmalidir.
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Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif yapilan TS’lar1 esas
alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan mandalinalar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordtigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu mandalinalar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; iiniversite piyasadan ihtiyaci olan mandalinalari temin eder ancak
bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir

KURU SOGAN

Kuru soganlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Kuru soganlar; dis etkenlerden
zarar gérmemis, diizgiin sekilli, saglam, olgun, iki dis kabugu ve sap: kurumus, ¢amursuz,
temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olmalidir. Bigakla enine kesildiginde kesit ytizeyi
sulu ve tabakalanmamig olmalidir.

Kuru soganlar; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis, anormal gelismeden Gtiirii
siskinlesmemis, iyi kurutulmus, saplari ve kokleri temizlenmis olmali; bos veya kaba sapl
olmamali; saplari 4 cm’den kisa olmalidir. Kuru soganlarda en kiigiik ¢ap 6l¢tisii 40 mm’den
az olmamalidir. Tane agirliklar: 150- 200 gram ve arasinda olmalidir. Kuru soganlar; iyi
gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmamalidir.
Kuru soganlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Kuru soganlar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu,
kurt yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, tirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve lirtiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, tiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme b&liimiine uygun olmalidir. Kuru soganlar ambalajlar igerisine dskme
olarak konulabilir. Ambalajlarin i¢inde ayrilmis sogan kabuklar1 bulunmamalidir.
Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligi 50 kg’1 gegmemelidir. Teslim edilen partideki
kuru soganlar ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir Bu sartnamede
yer almayan hususlarda TS 796 standardi esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan kuru soganlar, muayene komisyonu
tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde
is bu sartname kriterleriyle uyumlu kuru soganlari temin etmekle miikelleftir. Istenilen stire
zarfinda temin
etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan kuru soganlari temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak kuru sogan yilin her ay1 istenilebilir.

PATATES
Patatesler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Patatesler; dis etkenlerden zarar
gbérmemis, diizglin sekilli, saglam, biitiin, olgun, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir. Patatesler; siki ve sert, filizlenmemis, yumusamamis olmali ve ¢apa yarasi,
catlaklar, kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamalidir.
Patates kabugunun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil kisim icermemelidir. Asir
sekil bozukluklari, pas lekeleri, et kismina niifuz etmis ¢esitli oyuklar veya diger i¢ kusurlar et
kismina niifuz eden kabuk alt1 lekelerinin derinligi 5 mm’yi gegmemelidir.
Patateslerde en kiigiik ¢ap 6l¢tisii 55 mm’den az olmamalidir. Tane agirliklar: 150-200
gram arasinda olmalidir. Patatesler; iyi gelismis olmali, {izerinde parazit ve hastaliklarla,
soguktan olusan zararlar bulunmamalidir. Patatesler; don zararina ugramamis olmali, glines
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yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
icermemeli, i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir. Patatesler; ezik, ¢liriik, camurlu, toprakli, burusmus, porsiik,
bocekli, larvali, kurtlu, kurt yenikli olmamalidir.

Ambealajlari, {iriinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve iiriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, tiriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Patatesler ambalajlar igerisine dokme
olarak konulabilir. Ambalajlarin dolu haldeki her birinin agirligi 70 k§’1 gegmemelidir.
Teslim edilen partideki patatesler ¢esit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda standarda atif yapilan TS’lari1 esas
alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan patatesler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu patatesleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen stire zarfinda
temin etmedigi takdirde; liniversite piyasadan ihtiyaci olan patatesleri temin eder ancak
bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak patatesler yilin her ay: istenilebilir

TAZE YESIL BIBER (DOLMALIK, SIVRI VE CARLISTON),TAZE KIRMIZI
BIBER

Biberler, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Biberler; kendine has tat ve kokuda
saglam, biitlin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (yesil/kirmizi) almis, ince kabuklu
ve tatli olmalidir. Adet agirlig1 dolmalik biberlerde 80-100 gram, taze biberlerde (sivri ve
carliston) 20-30 gram ,kirmizi biberler 40 gram-50 gram arasinda olmalidir.

Biberler; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle gériilebilir

yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
gtibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Biberler; kizarmis, ezik, ¢tirtik, kirilmis, kesilmis, ¢amurlu, toprakli, burusmus, gevsek,
porsiik, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve ac1 olmamalidir. Ambalajlari, {iriinii sicaklik
degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve lirtiniin
bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali,
tirlin ile etkilesim g6stermemelidir. Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve
istiflemeye uygun olmalidir. Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
Ambalajlama ve

Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Biberler ambalajlar igerisine dskme olarak
konulabilir.

Teslim edilen partideki biberler gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek

olmaly; yesil, sar1, kirmizi gibi renkli biberlerin karigimi olmamalidir. Bu sartnamede yer
almayan hususlarda TS standardi esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan biberler, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu biberleri temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan biberleri temin eder ancak bedelini
yiiklenici firma 6demek zorunda kalir. Alinacak yesil biberler yilin her ay: istenilebilir.
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KEREVIZ

Kereviz ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Kereviz; kendine has tat ve kokuda,
yeterli olgunlukta, saglam, biitiin, pérsiimemis, ¢atlamamis, berelenmemis, taze, diri
goriintisli, temiz ve dogal rengini almis, acilasmamis, diizgiin bigimli olmalidir. Adet agirligi
130-180 gram ve arasinda olmalidir.

Kereviz; don zararina ugramamis olmali, glines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag
kalintilar1 bulunmamalidir.

Kereviz; burusuk, gevsek, ¢tiriik, ezik, porsiik, gamurlu, kurtlu, kurt yenikli, eksimis
olmamalidir.Kereviz sap1 3-4 cm kesilmis olarak tesim edilecektir.

Ambalajlari, tirtinti sicaklik degisimleri, hava, nem, 11k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve liriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
ozelliklerinde bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir.

Ayrica tasima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme b&liimiine uygun olmalidir.

Kereviz ambalajlar igerisine dokme olarak konulabilir. Teslim edilen partideki kereviz gesit,
tip, siif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.

Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 1815 standard: esas alinacaktir.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan turplar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu turplari temin etmekle miikelleftir. Istenilen stire zarfinda temin
etmedigi takdirde; tiniversite piyasadan ihtiyaci olan turplari temin eder ancak bedelini
ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.

LIMON
Limonlar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olmalidir. Limonlar; kendine has tat ve kokuda,
saglam, biitlin, taze, diri goriiniislii, temiz ve dogal rengini (sar1) ve seklini almis, ince
kabuklu, sulu ve sert olmalidir. Usare miktari tane agirliginin %25’inden az olmamalidir.
Kabugu havsiz, diizgiin olmalidir. Yatak limon olmali ve adet agirligi 90-150 gram ve
arasinda olmalidir.

Limonlar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat icermemelidir. Uzerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir. Meyve suyunu kaybetmemis olmalidir.

Limonlar; kiiflenmis, ezik, ¢tiriik, kesilmis, kurumus, ¢camurlu, toprakl, kurtlu, kurt yenikli
olmamalidir. Sekil bozuklugu, renk bozuklugu, kaba, kalin kabuk bulunmamalidir Limonlarin
saplar1 silme kesilmis olmalidir.

Ambealajlari, tirtinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve liriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik
dzelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkilesim g6stermemelidir. Ayrica tasima,
depolama kosullarina dayanikl ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve [saretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Limonlar ambalajlar igerisine dskme olarak
konulabilir.

Teslim edilen partideki limonlar ¢esit, tip, sinif, olgunluk, renk, boy ve orijin bakimindan

tek bir 6rnek olmalidir. Bu sartnamede yer almayan hususlarda TS 34 ve bu standarda atif
yapilan TS’lar1 esas alinacaktir.

Is bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan limonlar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gérdiigii siire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu limonlar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen stire zarfinda




temin etmedigi takdirde; {iniversite piyasadan ihtiyaci olan limonlar1 temin eder ancak
bedelini ytiklenici firma 6demek zorunda kalir.

BAL KABAGI

Balkabagi, ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. bal kabaklar; dis etkenlerden zarar
gbérmemis, diizgiin sekilli, saglam, biitiin, olgun, parlak, temiz ve kendine has tat ve kokuda,
renkte olmalidir.

Bal kabaklari; siki ve sert, yumusamamis, tohuma kagmamis olmali ve ¢igekler, catlaklar,
kesikler, kemirici izleri ve berelenmeler bulundurmamali;

Bal kabaklari, biiyiik boyda olmalidir. Tane agirliklar 5-10 kg arasinda olmalidir. I¢
kisimlar1 sarimtirak olmali.

Bal kabaklari; iyi gelismis olmali, lizerinde parazit ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar
bulunmamalidir.

Bal kabaklari; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli, i¢inde yabanci maddeler
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 bulunmamalidir.

Bal kabaklar; ezik, ¢liriik, gamurlu, toprakli, burusmus, porsiik, bocekli, larvali, kurtlu, kurt
yenikli olmamalidir.

Ambalajlari, tirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak
nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamali, {iriin ile etkilesim gostermemelidir. Ayrica tasima, depolama
kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi"nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme boliimiine uygun olmalidir.

Teslim edilen partideki bal kabaklar gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan tek bir 6rnek
olmalidur.

[s bu sartname kriterleriyle uyumlu olmayan bal kabaklar, muayene komisyonu tarafindan
reddedilir. Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii stire dahilinde is bu
sartname kriterleriyle uyumlu bal kabaklar1 temin etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda
temin etmedigi takdirde; yemekhane piyasadan ihtiyaci olan bal kabaklari temin eder ancak
bedelini ytiklenici firma ddemek zorunda kalir. Alinacak bal kabaklar1 yilin her ay1
istenilebilir.




