KEMIKSIZ DANA ETi ALIMI TEKNIiK SARTNAMESI
1.Konu:

Bu teknik sartname Erciyes Universitesi Hastaneleri Yemekhanesi i¢in satin alinacak
Sogutulmus kemiksiz erkek dana etinin fiziksel 6zelliklerini, etiketleme ve ambalajlama,
denetim, sevkiyat ve numune alma metotlarini konu alir.

2. Fiziksel Ozellikler:

2.1. Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra soguk hava deposunda en az 24
saat, en fazla 48 saat igerisinde soguklugunu muhafaza ederek soguk hava tertibatli araclarla
kuruma ulastirilmalidir. Etin merkez 1s1s1 0 C/ +4C arasinda olmalidir.

2.2. Kabul edilecek etler; yiiksek besi kondisyonuna sahip azami 30 aylik , kiiltiir irk
ve merkezleri olan, asgari 200 kg agirligindaki sigir karkaslarin pargalanmasindan elde
edilmelidir.

2.3. Etler kurumumuz soguk hava depolarina iicretsiz olarak teslim edilmelidir.

2.4. Etler taze getirilmelidir.Dondurulmus et olmamalidir.

2.5. Etler kendine has et goriiniimde olmalidir.

2.6. Kesilen hayvanin safi gévdesi teslim edilecek, kirpinti(pesvente) et kabul
edilmeyecektir.

2.7. Etler, tamamen kemiksiz olmali, gévde {izerinde higbir kemik ve / veya kikirdak
parcast bulunmamalidir.

2.8. Kesilen hayvanlarin sakatati (karaciger,akciger,bobrek,yiirek,dil,dalak,iskembe
vs.) ve kellesi bulunmamalidir.

2.9. Etler, kan, pislik (digk1, sindirim organi muhteviyati gibi) toprak, camur ve
yabanci maddelerle kirlenmis olmamalidir. Etler, tizerinde deri pargalari, karin ve gégiis
boslugunda i¢ organ pargalar1 bulunmamali, bilumum sakatata ait i¢ yaglar olmamalidir.

2.10. Etlerin genel gortintisti fazla yagh goriiniim yansitmamalidir. Etlerin {izerindeki
yaglar alinmis olmali, bébrek yaglari, mesane yaglari, gégiis bosluk yaglar: alinmis olmalidur.

2.11. Etlerin genel goriiniisii, kokusu, dogal lezzeti bozuk olmamalidir. Dogal rengini
kaybetmis, yumusak ve yapiskan kivamli, gevsemis, fena kokulu, kurtlanmis etler kabul
edilmeyecektir.

2.12. Hangi sebeple olursa olsun ilag alan hayvan eti olmamalidir.Ilac tesbit edilen
etler biitlin halinde ilgili firmaya geri iade edilecektir.

2.13. Herhangi bir kimyasalla muamele edilmis ve/veya boyanmis etler olmamalidir.

2.14. Hangi sebeple olursa olsun 6ldiikten sonra kesilmis hayvan etleri olmamalidur.

2.15. Etler, 6zel tasima araglari ile; iki argelik,iki but olarak dorde parcalanmis ve
kemiksiz olarak alinacaktir.

2.16.Etler,et asma kancalarina asili vaziyette,iizeri etin organoleptik dzelliklerini
etkilemeyecek,insan sagligina zararsiz,hijyenik bir ambalajla sarili olarak ve arabanin
zeminine temas etmeyecek sekilde getirilmelidir.

Et tasima araglari;
a) Et tasimaya uygun hijyenik 6zelliklere sahip olmalidir.

b) Etler uygun sogutma sistemine sahip, tasima siiresince istenilen 1s1y1 muhafaza edecek
nitelikte 0C/+7C sicaklik araliginda araglarla sevk edilecektir.

¢) Frigorifik araglarla hava sirkiilasyonunun saglanacag kadar bosluk birakilarak tasiacaktir.
d) Etlerin tagindig frigorifik aragta kétii koku yayan maddeler, toz, pislik, ¢6p, saman vb.
yabanci maddeler bulunmayacaktir.




e) Et tasima aracinin i¢ ytizeyleri diizgiin, paslanmaz, etin organoleptik 6zelliklerini
etkilemeyecek bir malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmasi
gerekmektedir.

f) Et tasima araglar1 amaci disinda kullanilmamali, koku yayan ve/veya kirli baska mal
tasinmamalidir.

2.16. Etlerin tesliminde gorevli personeller; kolay temizlenebilir, acik renkli, temiz
baslik, ¢izme veya 6zel ayakkabi, eldiven, maske, ¢alisma kiyafetleri ve koruyucu kiyafetler
giymelidir.

2.17. Etlerin tesliminde gérevli personellerin, resmi bir saglik kurulusu tarafindan tifo,
paratifo A ve B, salmonellosis, dizanteri, hepatitis, tiiberkiiloz, bulasici deri hastaliklar: ve
benzeri hastaliklar yontinden kontrol edildigi ve saglikli oldugunun raporunun her 3 ayda bir
muayene komisyonuna ibrazi sarttir.

2.18. Gelen etler muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecek, sartnameye uygun
olmayan etler iade edilecektir.

2.19. lade edilen et miktar1 en geg bir giin icinde temin edilecek, temin edilmedigi
takdirde Kurum istedigi yerden etini alacak, bedelini miiteahhit firma 6demek zorunda
kalacaktir.

2.20. Et siperisleri,Kurumun ihtiyaci dogrultusunda haftada 2 kez yapilacak
olup,istenilen miktarlar en fazla 3 giin 6ncesinden yiiklenici firmaya yazili kati siparis ile
bildirilecektir.Etler kati sipariste belirtilen teslim tarihinde en ge¢ saat 9 a kadar Hastanemiz
yemekhanesine teslim edilecektir.

2.21. Mensgei itibari ile ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

2.22. Universite isbu s6zlesmede kayith miktarlardan + %20 et alip, almamakta
serbesttir.

2.23. Etler agagidaki standartlara uymalidir:

HAZIRLANMIS KIRMIZI ET KARISIMLARI ICIN MIKROBIYOLOJIK KRITERLER

n C m M
Aerobik mezofilik bakteri 5 2 5,0x10° 5,0x10°
Escherichia coli O157:H7 5 0 25 g’da bulunmamali
Staphylococcus aureus 5 2 5,0x10° 5,0x10°
Bacillus spp. 5 2 1,0x10° 1,0x10°
Clostridium perfringens 5 2 2,0x10' 1,0 x 10°
Pseudomonas 5 2 5,0x 10* 50x10°
Toplam kiif ve maya 5 2 1,0x10° 1,0x10°
Salmonella spp. 5 0 25 g’da bulunmamali
n : Analize alinacak numune sayisi
¢ :mile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla analize

alinacak numune sayisi
m : (n - c) sayidaki analize alinacak numunenin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir
en fazla mikroorganizma sayisi
M :csayidaki analize alinacak numunenin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en
fazla mikroorganizma sayisi
* Tabloda verilen deger kat1 besi yeri i¢in olup, siv1 besi yerinde bu deger 30 M olarak alinr.
3. Denetim:
3.1. T.C. Tarim ve Orman Bakanhgimn I veya Ilge Miidiirliigiinden alinmis Gida
[sletmesi Onay Belgesi,




3.2.Guda Sicil Belgesi (Isyeri Agma ve Calisma izin Belgesi),

3.3.Gida Uretim Izin Belgesi,

3.4.ISO 22000 belgesi ,

3.5. Helal belgesi,

3.6.TS-669 Kasaplik Dana Goévde Etleri Standart Belgesi (belgenin tadil edilmis son hali ile
alinmasi gerekmektedir.),

3.7.GMP lyi Uretim Uygulamalar Sertifikas: bulunmalidur.

3.8. Verilecek etler gida mevzuat: tiiziigiine ve TS 669 belgesine uygun nitelikte olmalidir.
TSE Standartlarinin etlerle ilgili tiim sartlari aranacaktir.

3.9. T.C. Tarim ve Orman Bakanhiginin 5/12/2012 tarih ve 28488 Sayili Resmi Gazetede
yayimnlanan Teblig No: 20012/74 Tiirk Gida Kodeksi Taze Et, Hazirlanmis Et ve Hazirlanmis
Et Karigimlari tebliginde yapilacak yeni degisiklikler gecerli sayilacaktir.

3.10.Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksine atif yapilan hususlarin muayenesi:

a) Bu hususlarin muayenesi kati kabul sirasinda yapilacak, etin tiiketimi esnasinda
etten kaynaklanan bir zehirlenme ve saglik problemi ¢iktigr takdirde veya gerekli goriildiigii
durumda, T.C. Saglik Bakanligi veya Tarim ve Orman Bakanlhigi'nin veya Universiteler
tarafindan yapilacak laboratuar analizleri sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Tiiziigii ve
Tirk Gida Kodeksine uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek ek zarar-ziyan ve
mesuliyetten miiteahhit firma sorumlu tutulacaktir.

b)Yilda 2 kez olmak iizere herhangi bir tariftekabul goren etlere ait numuneler
alinacak, T.C Saglik Bakanlig1 veya T.C Tarim ve Orman Bakanligi’nin veya Universiteler
tarafindan yapilacak laboratuar analizleri sonucunda ilgili etin Gida Maddeleri Tiiziigii ve
Tiirk Gida Kodeksine uygunlugu slgiilecektir. Analizler sonucunda kesilecek olan fatura ilgili
miiteahhit firma tarafindan karsilanacaktir.

¢) Kesilen hayvanin kesim &ncesi (ante mortem) ve sonrast (post mortem)
muayenesinin, Il veya Ilge, Tarim ve Orman Miidiirliikleri’ nce gorevlendirilen sorumlu
veteriner hekim tarafindan yapildigi belgelenmeli ve kurumumuza teslim edilmelidir.
(Belgede, insan tiiketimine uygun oldugu ve muayene tarihi belirtilmelidir.)

d) Etler, damgali (3285 sayili Hayvan Sagligi ve Zabitasi Kanunu'na dayanilarak
¢ikarilan Hayvan Sagligi ve Zabitas Yonetmeliginin 101. Maddesinde aciklanan esaslara
uygun olarak yapilmis ve Bakanlik¢a kabul edilmis miihiirle miihtirlenmis) olmalidir.

e) Dana govde etleri, damga ¢izgisi boyunca yukaridan asaglya dogru sagliga zararsiz
mavi renkli boyayla bozulmayacak, silinmeyecek ve okunakli bir sekilde sinif isareti (dana eti
damgasr) (yukarida belirtilen 6zelliklere ait haiz mezbahanin miihrii) ile damgali olmalidir.

f)Kesilen hayvanin Tarim ve Orman Bakanligi’nin tesis kurma ve ¢aligma izni verdigi
birinci sinif mezbahaya sahip kombinada kesilmis ve pargalanmis oldugu belgelenmelidir.




